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خطوات تجيهز مقهى
Posted by salyahmed - 2023/05/07 15:22
_____________________________________

هل تفكر في تجهيز مقهى خاص بك وتريد التعرف على الخطوات التي يجب اتباعها حتى تتم عملية تجهيز
المقهى بأفضل شكل ممكن ؟ إليك بعض الخطوات التي يجب وضعها في الاعتبار ... 

اختيار المكان المناسب: يجب اختيار مكان مناسب للمقهى يكون قريباً من المواقع السياحية أو
المكاتب أو المدارس أو المجمعات التجارية والأحياء السكنية. يجب النظر في توافر مواقف
السيارات وسهولة الوصول إلى المكان. 

وضع خطة عمل: يجب وضع خطة عمل تشمل التكاليف والإيرادات المتوقعة وكيفية تشغيل المقهى وتوظيف
العمالة والشروط والأحكام. 

الحصول على التراخيص والتصاريح: يجب الحصول على جميع التراخيص والتصاريح اللازمة لتشغيل
المقهى، مثل تصريح الصحة والتصريح التجاري وتراخيص البناء والأمن والسلامة. 

شراء المعدات والأثاث: يجب شراء جميع المعدات والأثاث اللازمة للمقهى، مثل آلة صنع القهوة
وآلة الكابتشينو والخلاطات والثلاجات والموائد والكراسي والأرائك والأدوات الأخرى المطلوبة.

توظيف العمالة: يجب توظيف العمالة المؤهلة وذوي الخبرة، مثل الطهاة والمقدمين والنادلين
وغيرهم من العاملين المهمين في المقهى. 

تصميم الديكور: يجب تصميم الديكور الداخلي للمقهى بطريقة جذابة ومريحة للعملاء، ويجب أخذ
الألوان والإضاءة والديكورات في الاعتبار لخلق جو مريح ومرحب. 

إعداد قائمة الطعام والمشروبات: يجب إعداد قائمة الطعام والمشروبات التي تود عرضها في المقهى،
ويجب أن تكون قائمة الطعام والمشروبات متنوعة وتشمل القهوة والشاي والعصائر والوجبات الخفيفة
والحلويات والمعجنات والسندويشات وغيرها من الأطعمة التي يطلبها العملاء. 

الترويج والإعلان: يجب الترويج للمقهى والإعلان عنه باستخدام وسائل التواصل الاجتماعي
والإعلانات والمنشورات والمواقع الإلكترونية وغيرها من الوسائل لجذب العملاء. 

تحسين تجربة العملاء: يجب تحسين تجربة العملاء في المقهى من خلال تقديم خدمة عالية الجودة
وتحديث القائمة وتطوير الديكور الداخلي وتوفير المرافق الراحة والإنترنت اللاسلكي وغيرها من
الخدمات التي تساعد على جعل العملاء يشعرون بالراحة والاستمتاع في المقهى. 

إدارة المخزون: يجب إدارة المخزون بشكل جيد والتحقق من توافر المواد اللازمة للعمل، مثل
المشروبات والأطعمة والمواد الأخرى. 

باختصار، تجهيز المقاهي يتطلب العمل بجد واستثمار الوقت والمال والجهد في الأمور الأساسية،
مثل اختيار المكان المناسب وشراء المعدات والأثاث وتوظيف العمالة المؤهلة وتصميم الديكور
الداخلي وإعداد قائمة الطعام والمشروبات وتحسين تجربة العملاء.
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